SORELL

Menuvorschlage fur Bankette
Einheitlich ab 10 Personen

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat und Dressing 10.00
NUsslisalat mit Speck, gehacktem Ei, Croutons und Champignons 14.00
Ziegenfrischkase lauwarm mit Rosmarin-Honig, Fenchel und Orangen 17.00
Hausgebeizter Orkney-Lachs mit Dillsenf-Sauce und Salat-Stréusschen 18.00
Schweizer Rinds Tatar mit Haus-/Toastbrot und kleinem Salat-Strausschen 22.00
Suppen

Rieslingschaumsuppe mit Triffel-Espuma 14.00
Melonenkaltschale mit Portwein und Minze 12.00
RindskraftbrOhe mit Sherry, GemuUserauten und Krdutern 13.00

Fisch und Krustentiere

Schottischer Orkney Lachs mit Zitronenschaum 32.00
Balsamico-Linsen und neuen Kartoffeln

Zanderfilet mit Tomatensalsa 39.00
Romanesco und Safranrisotto

Wolfsbarschfilet mit Safransauce 38.00
kleinem Ratatouille und kleinen Bratkartoffeln

Riesencrevetten mit Olivendl, Knoblauch und Peperoncini 45.00
Pak Choi und Jasminreis



SORELL

Fleisch

Schweinsfilet am StGck mit Feigen-Balsamicojus 38.00
Mandel-Broccoli und cremige Polenta

Saltimbocca vom Schwein mit Rosmarinjus, 28.00
Ofengemuse und Safranrisotto

KalbsnierstUck am StUck mit Morchelrahmsauce 48.00
Gemusebouquet und Kartoffelstock

Maispoulardebrust im Rohschinkenmantel mit Marsalajus, 33.00
grilliertem GemUse und Safranrisotto

Rosa gebratene Entenbrust mit Granatapfel-Jus, 39.00
Romanesco und GewdUrz- Pilawreis

Kalbsschulterbraten mit Krauterjus, Gemuse und Kartoffelgratin 35.00
Roastbeef rosa gegart mit Sauce Bearnaise, 47.00
Gemusegarnitur und Butternudeln/Reis/Kartoffelgratin

Fleischlos glicklich

Auberginen-, Zucchetti-Réllchen mit Frischk&se gefullt und GemuUse-Polenta 26.00

Saisonaler Strudel mit Sauerrahm und Salat 25.00



SORELL

Dessert

Schokoladenmousse aus weisser und dunkler Schokolade 13.00
Karamellkdpfli mit Rahm und Amaretti 9.00
Gebrannte Creme mit Meringue 9.00
Tarte Tatin mit Vanille Glace 12.00
Lauwarmes Schoko-Tortli mit Sauerrahmglace 13.00
Panna Cotta mit Waldbeeren 11.00
Tiramisu im Glas 10.00
Kase

Kasevariation von Jumi 8.00/13.00

mit hausgemachtem Frichtebrot, NUssen und Trauben

Alle Preise in Schweizer Franken und inklusive 8% Mehrwertsteuer



