BANKETTANGEBOT

Essen & Trinken

Lunchbuffet «Swiss» ab 20 Personen

p.P. 57.00
Salatbuffet mit Kabissalat, Rueblisalat, Wurst-Kasesalat, Hérnlisalat,
Griner Salat, Brotauswahl, Bindner Gerstensuppe
Zircher Geschnetzeltes mit Rosti, Saisongemise
Spinatstrudel, Krauterquarksauce @
Panna Cotta, Mergingues mit Rahm, Schokoladenkuchen
Lunchbuffet «VYegan» ab 20 Personen p-P. el
Gemisetagessuppe
Antipasti Auberginen, Zucchetti,
Marinierte Oliven
Griner Salat, Kichererbsen Salat, Maissalat
griechischer Salat, Gurkensalat
Hummus mit Fladenbrot
Thai Curry mit Linsen / Kichererbsen / Gemuse
Quorn / Tofu / Quinoa
Basmati Reis
Kartoffeln mit Sesam, Olivendl und Rosmarin aus dem Ofen
Ofen-Gemise / gerésteter Blumenkohl /Rosmarin-Sellerie Schnitzel
Folienkartoffeln mit Tsatsiki
Spinatstrudel / Sisskartoffelstrudel
Caramelcreme / Schokoladencreme
Schokoladenkuchen
Blechkuchen
verschiedene Patisserie
Kalte Platten
p.P. 15.50
Kéaseplatte garniert
p-P. 16.50

Fleischplatte garniert



Unsere Apéros

Fleisch
Tatar vom Rind auf Toast
Rohschinken mit Melone

Suppe
Tagessuppe

Gebdck & Niisse
Mini Schinkengipfli
Mini Kasekiichlein

Bao Buns gefillt mit Gemuse

Mini-Frihlingsollen (vegetarisch) mit Sweet Chili Sauce

Mini-Muffins, salzig (verschiedene Sorten)
Zwiebelringe im Bierteig

Mini Cheeseburger

Macrons salzig Tomate-Basilikum

Brot & Co.

Crostini mit Tomaten/ Oliven/ Ziegenkase
Crostini mit Pflaumen/ Speck / Ricotta
Crostini mit geraucherter Forelle/ Meerrettich

Knabberzeugs

aromatisierte Mandeln mit Rosmarin (ca. 80g)
marinierte Oliven (ca. 80g)

Kartoffelchips Nature/ Paprika

Grissini

Hottenkase mit Grissini

Hummus

Parmesanméockli

Grissini, Oliven, getrocknete Tomaten und Parmesan

All in One Knabberspass

Chips & Salzgeback

Blatterteig divers

1 Glas Prosecco/ Weisswein

1 Glas Orangensaft oder Mineralwasser

Apéro Riche
Wird individuell fir den Anlass besprochen

Warme Ergdnzungen

Pouletspiess
Rindfleischballchen mit BBQ-Sauce

Mini-Quiche
Riebli-Lachs (vegan) mt Avocado

Preis pro

Stock

4.50
4.50

5.00

3.00
3.00
5.00
4.00
5.00
5.00
6.00
4.50

5.00
5.00
6.00

7.00
7.50
5.00
2.00
4.00
4.00
7.00

8.00

18.50

8.00
8.00

5.00
9.50



Meni Frihling
Ziegenfrischkase mit Krauterhonig/ Endiviensalat/ Granatapfel

* k%

Fleisch:
Lammnierstick vom Weidelamm mit Rosmarin-Cranberryjus/ Kartofel-Erbsenstock/
Marktgemise

* k%

Honig Salbei Parfait/ Zitrusfrichte Kompott
CHF 69.00

MeniU Sommer
Quino Tatar/ Zitronen Vinaigrette

* %k

Kalbskotlett mit Tomaten Chutney/ Rucola/ Parmesan/ Gemuse/ Frites

* %k

Waldbeeren Gritze mit Vanillesauce
CHF 68.00

Meni Herbst und Winter

Riebli - Quittencremesuppe

* %k %k

Sauverbraten
Blaukraut/ Serviettenknédel

* %k

Apfelringe mit Vanillesauce
CHF 79.00

Bitte wahlen Sie, wenn maoglich immer ein einheitliches Meni.
Auf Grund Nachhaltigkeit und Foodwaste haben wir nicht die
Maglichkeit Gerichte fiir 1 Person bei unseren Lieferanten zu
bestellen.

Kontaktieren Sie und gerne, wenn wir nicht lhren Geschmack
getroffen haben.



Vegan

Gemiiseravioli
Gemissebolognese/ Rieblilachs
28.00

gerdaucherter Tofu
Linsenratatouille mit knackigem Gemise
29.00

veganes Panna Cotta/ wahlweise mit Lebkuchengeschmack
12.00

Meni 5 Vegetarisch
Pilzrisotto mit saisonalem Gemiise
Belplerknolle

28.00

Tagliatelle mit Gemisebolognese/ Belpler Knolle und saisonale Gemiisegarnitur

26.00

Fondueplausch fir lhre Weihnachtsfeier
Randencarpaccio mit Fetakéase/
Salatbouquet/ Meerrettichdressing

* %k %

Fondue Chinoise
Rinds-, Kalb-, Schweinefleisch

Reis & Pommes
* k%

Bratapfel-Tiramisu

CHF 79.00

Wahlweise Apero zum Plausch
Maroni & Glihwein

Feuverzangen Bowle ab 4 Personen

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch aus der Schweiz.
Wir verzichten auf Flugfrichte.

14.50
16.50



